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NAMMINERSORLUTIK OQARTUSSAT   GRØNLANDS SELVSTYRE   GOVERNMENT OF GREENLAND 

Inuussutissarsiornermut Suliffeqarnermullu Naalakkersuisoqarfik
Departementet for Erhverv og Arbejdsmarked
Ministry of Industry and Labour Market

Medlem af Inatsisartut
Hans Enoksen, Siumut

Besvarelse af §36 spørgsmål af 18. oktober 2009 fremsat af Hans Enoksen 
vedr. hvorfor frosne kalaalimerngit, grønlandsk proviant ikke sælges 
på Kalaalimineerniarfik, brættet?

Jeg takker  Inatsisartunut  ilaasortaq  Hans Enoksen  for  spørgsmålet  vedrørende 
salg af frossen mad på brættet. Der ønskes svar på, hvorfor frosne kalaalimerngit, 
grønlandsk  mad,  ikke  kan  sælges  på  brættet.  Dette  forhold  er  reguleret  i 
Hjemmestyrets  bekendtgørelse  nr.  21  af  27.  juli  1998  om 
levnedsmiddelvirksomhed.

Men  inden  jeg  besvarer  spørgsmålet,  vil  jeg  gerne  indledningsvis  gøre 
opmærksom på, at formålet med reglerne er at minimere forbrugerens risiko for at 
blive udsat for fødevareforgiftning.  Og dernæst, at det eksisterende regelsæt er 
udformet med udgangspunkt i et tillidsforhold mellem fanger/fisker og forbrugeren. 
Dette skal forstås på den måde, at fanger/fiskers varer på brættet ikke er omfattet 
af de veterinære krav, mod at de til gengæld udelukkende sælger friske varer. 

Sidstnævnte forhold gør sig gældende i Bekendtgørelsens § 26. Her er det nævnt, 
at  forhandling  af  levnedsmidler  på  brættet  kan  foregå  uden  forudgående 
dyrlægekontrol, og dermed uden egentlig godkendelse af en dyrlæge. Reglernes 
definition på friske varer er, at de kun har været udsat for: en plukning; en rensning 
eller udskæring. Omvendt betyder det til gengæld, at hvis en vare på brættet fx er 
blevet: grovpateret; frosset ned; tørret; saltet og røget, så ikke i lovgivningsforstand 
bliver betragtet som friske (jf. § 26, stk. 8). Baggrunden for, at nævnte forhold ikke 
bliver betragtet som lovlige er, at det øger risikoen for en forurening af kødet, og 
dermed  en  øget  risiko  for,  at  forbrugerne  bliver  udsat  for  en 
levnedsmiddelforgiftning.

Så i  relation til  Inatsisartunut  ilaasortaq Hans Enoksens´s spørgsmål er salg af 
frossent  grønlandsk  mad  ikke  tilladt  på  brættet.  Men  jeg  vil  gerne  i  denne 
sammenhæng  gøre  opmærksom  på  en  præcisering  i  regelsættet.  Hvis  et  dyr 
passivt  bliver  frosset  ned  efter  nedlæggelse,  fordi  lufttemperaturen  er  under 
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frysepunktet, vil en nedfrysning være tilladt. Baggrunden er, at der er tale om en 
naturlig  proces,  som  er  sket  under  transporten  fra  nedlægningsstedet  til  det 
nærmeste bræt.  Med andre ord er der ikke tale om en aktiv proces fra fangernes 
side, hvor kødet for eksempel nedkøles i en fryser med henblik på et senere salg 
på brættet.

Og til sidst vil jeg gerne gør Inatsisartunut ilaasortaq Hans Enoksen opmærksom 
på,  at  Departementet  i  øjeblikket  arbejder  på  en  revision  af  den  eksisterende 
levnedsmiddelbekendtgørelse.  I  den  forbindelse  vil  Hans  Enoksens  nævnte 
spørgsmål indgå i overvejelserne. Formålet med gennemgangen af regelsættet er 
at sikre, at det konstant er opdateret i forhold til de faktiske forhold. Udkast til den 
nye bekendtgørelse vil naturligvis komme i høring hos relevante interessepartnere. 

Med venlig hilsen

Ove Karl Bertelsen (Inuit Atagatiqiit)
Naalakkersuisut for Erhverv og Arbejdsmarked
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